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den sich rezepte fiir jeden anlass und geschmack tauche ein, lass dich i |nsp|r|eren
und entfalte deine kreativitat!
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SBARKNOWAHOW S

e kohlenséurehaltige getranke immer riihren — mit oder ohne eis

e getranke ohne kohlensdure mit eis shaken

e jeden drink mit hart gefrorenem eis servieren

e nicht zu viele zutaten miteinander vermischen

e arbeitsgerdte nach jedem gebrauch kurz mit kaltem wasser absplen

e gibt man den farbigen sirup erst nach dem mixen ins gasteglas,
entsteht ein zweifarbiger effekt




DEKOTIPPS

e farplich und / oder geschmacklich mit dem drink abstimmen

e zuckerrander wirken mit farbigem sirup besonders schén

e anstelle von zucker kdnnen auch kokosspéne flir den farbigen rand verwendet werden
e frische frilchte an einen partyspiess stecken und Uber den glasrand legen

e zitrusfriichte an den glasrand stecken, evtl. mit pfefferminzblatt und kirsche erganzen

o fruchtstiicke direkt in den drink geben: z.b. aus melone kugeln formen,
apfelsterne ausstechen, erdbeeren halbieren und zwischen den eiswrfeln platzieren

e carambole (sternfrucht) in diinne scheiben schneiden und an die glasinnenseite driicken
e hesondere eiswiirfel kreieren: z.b. mit farbigem sirup, friichte einfrieren
e diverse glaser verwenden: z.b. longdrinkgldser, cocktailschalen, tumbler, stielgldser

* den eigenen fantasien sind beim drinkdekorieren keine grenzen gesetzt
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PANEMA

TROPICAL FEVER!

die limette in wiirfel schneiden und ins gésteglas
geben. rohrzucker dartiber streuen und mit stossel
langsam zerdriicken (nicht drehen), glas mit crushed
ice aufflllen und mit ginger ale aufgiessen.

o~

deko
farbe
geschmack

apéro-drink
frische limette
rohrzucker
ginger ale
crushed ice

limettenring
grtinlich
stiss-sauer | erfrischend




RED DREAM

HEALTHY LADY-POWER

9cl
10 ¢l
1cl

deko
farbe
geschmack

apéro-drink
pink grapefruitsaft
cranberrysaft
zitronensaft

alle zutaten mit eis kréftig shaken und im
gdsteglas mit eis servieren.

johannisbeerzweig
orange-rot
séuerlich | gesund



SPARKLING .
CHERRY
DREAN

ZUM ABHEBEN i
farbe
10 geschmack

apéro-drink
cranberrysaft
mineralwasser
kirschentee
minze

minzeblatter im gésteglas stossen, eiswiirfel
und heidelbeeren (deko) beigeben und mit den
restlichen zutaten auffiillen.

heidelbeeren
rot
fruchtig



GREEN
SHY =M

FEEL THE BEAT!

1cl
2cl
9cl
8cl

deko

farbe
geschmack

apéro-drink ! J
zitronensaft
riemerschmid barsirup blue curagao
orangensaft

grapefruitsaft

Fi |

alle zutaten mit eis kréftig shaken und im
gasteglas mit eis servieren.

zitrone in diinne scheiben schneiden und

an die glasinnenseite driicken

giftgriin

séuerlich | fruchtig 11



CARBBEAN

DANCE WITH ME!

16 ¢l
2cl
2c¢l

deko
farbe
geschmack

joker-drink

ananassaft

riemerschmid barsirup coconut
zitronensaft

alle zutaten mit eis kréftig shaken und im
gasteglas mit eis servieren.

ananasblatt
gelb
stiss | erfrischend



SUSSE TRAUME

MANGA

15 ¢l
2cl
2cl

1 dash

deko
farbe
geschmack

joker-drink

ananassaft

zitronensaft

riemerschmid barsirup mango
riemerschmid barsirup blue curagao

alle zutaten ohne barsirup blue curagao, kréftig mit eis
shaken und ins gésteglas giessen. Vor dem servieren
mit barsirup blue curagao floaten (libergiessen).

mangofacher
blau-gelb
sliss | exotisch



GREEN TEA

ASIAN POWER

3icl
3cl
7cl
7cl

deko
farbe
geschmack

joker-drink
zitronensirup
zitronensaft
orangensaft
griintee

alle zutaten mit eis kraftig shaken und im
gésteglas servieren.

zitronenschnitz, minzeblatt
gelb
herb | erfrischend



MOVIE STAR

WHAT ELSE?

2cl
9cl
2c¢l
7cl

deko
farbe
geschmack

joker-drink

riemerschmid barsirup mango
cranberrysaft

zitronensaft

mineralwasser

die zutaten ohne mineralwasser mit eis kraftig
shaken, mit dem eis ins gasteglas geben und
mit mineral auffillen.

stern aus mangostiick
hellrot
stiss | erfrischend



MELON
PEACH

FERIENSTIMMUNG PUR...

2cl
2c¢l
16 ¢l

deko
farbe
geschmack

joker-drink

riemerschmid barsirup pfirsich
riemerschmid barsirup wassermelone
orangensaft

alle zutaten mit eis kréftig shaken und im
gédsteglas mit eis servieren.

pfirsich-melonen-spiess
orange
fruchtig | stiss



¥ T
] | joker-drink
N zitronensaft
birnensaft

riemerschmid barsirup blue curagao

BLUE OCEA

FRISCHE MEERESBRISE

zitronen- und birnensaft mit eis kréftig shaken,
mit dem eis ins gdsteglas geben, mit sirup
floaten (libergiessen) und servieren.

deko blauer zuckerrand
farbe gelb-tiirkis
geschmack herb | frisch



-

CINDERELLA o
GOOD MORNING SUNSHINE 1 13

trauben- und zitronensaft mit eis kraftig sha-
ken, mit dem eis ins gésteglas geben und mit
ginger ale auffullen.

deko trauben
farbe rot
geschmack fruchtig | erfrischend




TITANC

ON THE OCEAN

26|
16 cl
2cl

deko
farbe
geschmack

apéro-drink

limettensaft

ginger ale

riemerschmied barsirup blue curagao

das gdsteglas mit eis filllen, limettensaft und
ginger ale beigeben, umrtihren und mit blue
curagao sirup floaten (Uibergiessen).

blauer zuckerrand
blau
stiss | erfrischend



ol CEF-
SHEAKER

GET UP, STAND UP!

20

6cl
2cl
1 dash

deko
farbe
geschmack

shot

tomatensaft

ketchup

zitronensaft

salz, pfeffer, tabasco

alle zutaten ins shotglas geben, wiirzen, riihren
und servieren.

cherrytomate geviertelt
rot
wirzig | intensiv



BLACK
SEAUTY

SUSSE VERFUHRUNG

2cl
2c¢l
6cl
10 ¢l

deko
farbe
geschmack

dessert-drink
riemerschmid barsirup chocolate
riemerschmid barsirup himbeer
kalter espresso

kalte milch

alle zutaten mit eis kréftig shaken und im
gasteglas mit eis servieren.

himbeeren am spiess
dunkel
stiss | eiskaffee-dhnlich

21




. 2 ' apéro-drink
8 RA\/\/B ER R\/ 2 ¢l riemerschmied barsirup erdbeer
1 erdbeere geviertelt
15 ¢l alkoholfreier sekt
B ELL‘ N ‘ sirup und erdbeere mit crushed ice in das

DIE ROTE PERLE gasteglas geben, mit alkoholfreiem sekt

auffiillen und umriihren.

deko erdbeere geviertelt

farbe rotlich
geschmack slss | frisch



HUGOLINO

SUMMERTIME

2c¢l
9cl
9cl

deko
farbe
geschmack

apéro-drink
holunderbliitensirup
mineralwasser
rimuss secco
minzeblatter
zitronenscheibe

gdsteglas mit eis flillen, sirup, minzeblatter
und zitronenscheibe beigeben und mit den
restlichen zutaten auffiillen.

keine
klar
erfrischend 23



warmer punsch
ROSE HP
1 beutel hagenbuttentee
50 g himbeeren
PU N C H 5c¢l schwarzer johannisbeersaft
1 prise zimtpulver

WARME IM SCHNEEGESTOBER 1 zintstange

zucker nach belieben
115 cl wasser mit den gewiirznelken und der zimtstange zum kochen brin-
gen. teebeutel beigeben, ziehen lassen. anschliessend zimtstange, nelken deko zimtstange, johannisbeerzweig
und teebeutel entfernen, himbeeren zugeben, alles erhitzen und piirieren. farbe dunkelrot
johnanisbeersaft dazugiessen, bis knapp vor den siedepunkt erhitzen und geschmack  wiirzig | siiss

mit zucker abschmecken.
24



UMETTEN
DRINK

ENTSPANNUNG

deko
farbe
geschmack

I|mette schale & saft

rimuss-rosé
ginger ale

alle zutaten mit eis ins gasteglas geben,
umrtihren und servieren.

limettenzeste
orange
prickelnd frisch




SOMBRERO

FRUCHTIGE VITAMINBOMBE

deko
farbe
geschmack

lassie
passionsfrucht
mango
banane
apfelsaft
joghurt

alle zutaten mit eis im standmixer pirieren und
kalt servieren.

physalis
gelb
fruchtig | erfrischend
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SANANA YO N
SING ALONG ¥

deko
farbe
geschmack

fruit juice

banane (reif)
buttermilch nature
zucker nach belieben
zitronensaft

banane im standmixer priirieren, buttermilch,
zucker und zitronensaft zugeben, kurz weiter
mixen. Im gésteglas servieren.

papierschirmchen
Weiss

fruchtig | milchig .



“ua

SHAKE IT gg:
deko
farbe

geschmack
28

joker-drink

JARA 'rg

maracujanektar
orangensaft
ananassaft
halbrahm

alle zutaten mit eis kréftig shaken und
im gésteglas servieren.

cocktailkirsche, kokosrand
gelb
sliss, cremig
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4 BLUE CURACAD
u.t-a-r-.EA

BLUE CURACAD
B S¥YRLUP

Die mixen exklusiv mit den
Premium-Sirups von

LF
" RIEMERSCHMID

- seit 1835 ———

Riemerschmid Bar-Sirups werden von flhrenden Barprofis entwickelt und bieten:

o exklusive Sortenauswahl: zum mixen von Cocktails, mit Wasser, Tee oder zum
aromatisieren von Kaffee (z.B. Caramel, Hazelnut, Amaretto usw.)

P\ ® beste Qualitdt: hochkonzentriert mit natlrlichen Inhaltsstoffen

¢ |lange Haltbarkeit: auch gedffnet ungekuhlt lange haltbar

Riemerschmid Bar-Sirups — empfohlen von der Barfachschule Kaltenbach = sind
erhéltlich im Getrankehandel.Fir. Bezugsquellen—in-lhrer Region sowie eine
Sortentibersicht senden Sie eine email an info@dettling-marmot.ch




mit der mobilen alkoholfreien blue cocktail bar bietet

mix- u

das blaue kreuz eine attraktive und genussvolle alter-
native zu alkoholischen getrénken.

das blaue kreuz ist tréager der blue cocktail bar. weitere
projekte im bereich gesundheitsférderung und préven-
tion sind unter www.blaueskreuz.ch zu finden.

stilvolles barsetting mit

geschultem team

mit innovativen drinkkreationen verwéhnen wir unsere
gdste an unserer stilvollen mobilen bar und ermdg-
lichen ihnen ein neues geschmackserlebnis. gerne
bereichern wir auch ihre geburtstags-, hochzeits- oder
geschaftsfeier. die blue cocktail bar kann in der ge-
samten deutschschweiz fiir anldsse gemietet werden.

30

fiir jugendliche

in den interaktiven workshops geht es, neben dem
genussvollen alkoholfreien mixen, um eine sensibilisie-
rung der jugendlichen hinsichtlich der suchtmittelpro-
blematik. gemeinsam machen wir uns gedanken ber
das personliche und gesellschaftliche konsummuster.
setzen auch sie an ihrer schule, im jugendtreff oder im
jugendlager ein praventives zeichen!

moglichkeit fiir jugendliche zur

mitarbeit an der bar

mdchtest du einmal selber als barkeeper hinter der bar
stehen und leckere drinks mixen? wir suchen laufend
motivierte freiwillige, welche sich fiir die blue cocktail
bar engagieren.



KONTAKT

flr weitere informationen und fragen:

www.bluecocktailbar.ch

nationale koordination 031 300 58 60
schweiz@bluecocktailbar.ch

aargau-luzern 062 837 70 19
aargau-luzern@bluecocktailbar.ch

basel 061 922 03 43
basel@bluecocktailbar.ch

bern 031 398 14 54
bern@bluecocktailbar.ch

graubiinden 079 572 22 44
graubuenden@bluecocktailbar.ch

solothurn 032 534 69 70
solothurn@bluecocktailbar.ch

thurgau-schaffhausen 071 622 40 46
thurgau@bluecocktailbar.ch
schaffhausen@bluecocktailbar.ch

st.gallen-appenzell 071 231 00 38
st.gallen-appenzell@bluecocktailbar.ch

librige kantone 031 300 58 60
schweiz@bluecocktailbar.ch
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